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Palet végétarien *Chipolatas* Roti de dinde Pates au saumon

Pates, saumon et saumon fumé, créme,
oignon, herbes
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Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.

LEGENDE — Encadré violet en bas de la trame menu
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Copier/coller le visuel et la Iégende associée au pictogramme

Le visuel s’intégre a I'emplacement du rond et la Iégende a droite
Se référer au guide pratique des pictogrammes pour les utiliser correctement
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Appellation d’Origine Contrdlée (AOC)
Fun Food

-
Fun Food ig§ Indication Géographique Protégé (IGP)

¢ Bleu Blanc Coeur
Plat végétarien
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